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SIROP CARAMEL A LA FLEUR DE SEL DE
CAMARGUE

Le caramel a la fleur de sel LE CAMARGUAIS® est une spécialité
gourmande qui marie la douceur du caramel avec la finesse de la fleur
de sel de Camargue, apporta

Poids Net : 5009
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L CAMARGUAS

Le sirop "Le Camarguais" est obtenu par assemblage d'ingrédients rigoureusement sélectionnés
afin de retrouver toute la puissance du caramel et la délicatesse de la fleur de sel de Camargue.

A l'eau, en kir, en nappage de glace ou patisserie, il existe mille facons de consommer le sirop "Le
Camarguais”.

Ingrédients : Sirop de sucre, caramel aromatique, aréme, caramel : E150b, sel et fleur de sel de
Camargue

Valeurs énergétiques et nutritionnelles pour 100 ml de sirop non dilué
kcal : 354 / kj : 1506

Protéines: 0,1 g

Glucides : 88 g dont sucre 88 g

Lipides : <0,1 g

Allergénes & OGM : non concerné

INGREDIENTS

Sirop de sucre, caramel aromatique, arébme, caramel E150b, Sel et Fleur de sel de Camargue.

VALEURS NUTRITIONNELLES



Valeurs énergétiques et nutritionnelles pour 100 ml de sirop non dilué :

e Kcal :354 / kj : 1506
Protéines:0.1g

Glucides : 88 g dont sucre 88 g

e Lipides:<0.1g

Allergénes & OGM : non concerné



