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Sirop PUR SUCRE : CHATAIGNE

Ingrédients : Sirop de sucre, ardbme, aréme naturel de chataigne avec d'autres arébmes naturels,
caramel E150a et E150b.

Valeurs énergétiques et nutritionnelles pour 100 ml de sirop non dilué
kcal : 354 / kj : 1506

Protéines:0,1g

Glucides : 88 g dont sucre 88 g

Lipides : <0,1 g

Allergénes & OGM : non concerné

INGREDIENTS

Sirop de sucre, ardme, arébme naturel de chéataigne avec d'autres ardbmes naturels, caramel E150a
et E150b.

VALEURS NUTRITIONNELLES
Valeurs énergétiques et nutritionnelles pour 100 ml de sirop non dilué :

e kcal : 354/ kj : 1506
e Protéines:0,1g
¢ Glucides : 88 g dont sucre 88 g



e Lipides:<0,1g
¢ Allergénes & OGM : non concerné

Au barbecue : ajoutez le sirop de votre choix deux minutes avant de retirer la viande, cela va
caraméliser I'extérieur.

¢ Dans la salade de chévre chaud au miel en remplacgant le miel par du sirop Chataigne.

e En vinaigrette : mélangez 3 cuilléres a soupe de vinaigre balsamique, une petite cuillére de sirop et
de I'huile d'olive.

e En nappage, sur vos patisseries notamment sur des crépes a la place du sirop d’'érable.



