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Chateauneuf-du-Pape

Le sirop PAC, « cest de la cuisine,
pas de la chimie »

Le sirop PAC féte ses 60 ans
cet ¢té et, pour loccasion,

les bouteilles shabillent d'éti-
quettes customisées par des
artistes du Sud de Ia France.

ur les terres de Chateau-

neuf-du-Pape, on ne culti-

ve pas que le célébre nec-
tar... Sarobe i lui tire vers le
Jjaune pale, son goltlégérement
acidulé rappelle celui du citron.
Il se boit frais avec des glagons,
et sans obligation de modéra-
tion... Quelque 800 000 bou-
teilles annuelles de PAC sortent
deladistillerie A. Blachére, rou-
tedeSorgues, alasortieduvilla-
ge. Le célébre sirop est si prisé
des Provengaux que beau-
coup croient encore qu'il vient
de Marseille...

Crééen1962 maiscommercia-
lisé en 1963, le PAC (des premié-
res lettres des prénoms des en-
fants de I'ancien propriétaire)
souffle cette année ses 60 bou-
gies, « L’idée de I’époque,
c'était de créer une boisson ra-
fraichissante, désaltérante, ni
trop sucrée ni trop acide », évo-
que Raphaél Vannelle, I'actuel
dirigeant de la distillerie qui, au
début des années 90, reprenait
avec son épouse Sandrine Bla-
chére 'entreprise familiale.

Soixante ans, case féte, En fan
de bande dessinée et passionné
d’art, Raphaél Vannelle a de-
mandé a deux artistes qu'il con-
naitet qu’il admire s'ils vou-
laient bien préter leur coup de
crayon a des étiquettes. Sans
hésiter, Claude Viallat, le Ni-
mois, et C215, le Carpentras-
sien, ont accepté le défi. Ils ont
imaginé quatre étiguettes col-
lectors, une pour Claude Vial-
lat, trois pour C215. Quelque
15 000 bouteilles seront custo-
misées sans perdre de vue l'es-

pritannées 70 du packaging et
distribuées de fagon aléatoire.

« Pour ces 60 ans, je voulais al-
ler vers l'art. Et je voulais aussi
des artistes du Sud pour qui
le PAC, ¢a évoque des choses, »
Mais pas question de toucher
a l'intérieur de la bouteille, i ce
sirop qui, chaque année, ga-
gne des parts de marché. « On
progresse de 10 a 20 % depuis
20 ans. Ce n'est pasun produita
lamode, c’est un produit inter-
générationnel qui bénéficie
d'un capital sympathie. » C'est
laboissondesvacances,de I'été.
Celle qu'on rameéne dans les va-
lises en souvenirs...

«Onesttrés
sollicité pour nous
racheter »

« Le PAC, c’est de la cuisine,
pas de la chimie », aime a dire
Raphaél Vannelle. Et hors de
question de toucher i larecette
secrete. « Sur nos sirops, que ce
soit le PAC, le Fun Blue ou ceux
de la gamme Couleur Provence,
onreste en 100 % sucre avec des
Jus quine sont pas cuits, c’est ce
qui fait la différence », avance
Raphaél Vannelle, ala téte de la
derniére distillerie indépen-
dante qui, en ce début d'année,
ainvesti 600 000 euros dans
une nouvelle embouteilleuse.

Les hausses des matiéres pre-
miéres et de I'énergie ? Elle n'y
échappe pas : 30 000 euros
de plus cette année sur la factu-
re énergétique et de fortes ten-
sions sur le sucre. Mais pas
question de céder aux sirénes
du capital. « On est trés sollici-
té pour nous racheter. On veut
garder le contréle de tout.
Quand on fait rentrerla finance,
on fait souvent rentrer des per-
sonnes qui veulent gagner de

Raphael Vannel]e, |e directeur de la dxstlllene A. Blachére, présente les quatre éthuettes

collectors éditées pour les 60 ans du PAC. Photo Le DL/Christophe Agostinis

l'argent et c’est souvent au dé-
triment des produits et des sala-
riés. »

Aujourd'hui, la distillerie cen-
tenaire mise sur un développe-
ment a I'export pour ses alcools
notamment. Du PAC, on en boit
de Béziers a Toulon, d'Hyéres
aValence... « On espére d'ici
quelques années aller jus-
qu’i Nice et remonter jusqu’a
Lyon. » Le couple nourrit l'es-
poir de passer le flambeau, d’ici
une quinzaine d'années, a leurs
enfants, Rose et Ronan. Pour
que ladistillerie A. Blachére de-
meure une entreprise familiale,
e Eugénie Mourizard
avec Charles Colin

> Retrouvez notre vidéo sur
notre site internet www.ledau-
phine.com

Linfo en + » 70 % des volumes écoulés l'été

L'été est la pleine saison du PAC. Entre mai et
fin aolt, ¢’est 70 % des volumes qui sont écou-
Iés. Alors tous les matins, Raphaél Vannelle

jetteun petit coup d’eeil d lamétéo. L'an passé,

les températures caniculaires avaient dopé
les ventes, « Cette année, pour le moment,
le temps ne nous aide pas. »

Quand il a reprisles cordes del'entreprise,
avec son épouse, « ce n'était pas florissant.
On a mis dix ans pour retrouver un équilibre.
On a élimé des crémes qu'on ne vendait plus,
on a rationalisé les alcools en gardant ceux
quiavaient une image forte et on s'est dit
quon allait distribuer le PAC en CHR (cafés,
hétels, restaurants). Entre 1997-1998, on a es-
say¢ de s'implanter dans les grandes surfaces

VAUGIW

et Auchan Le Pontet a été la premiére anous
distribuer ».

Dans le méme temps, ils imaginent un nou-
veau sirop, le Fun Blue, une combinaison de
plusieurs essences de menthe au gotit inimita-
ble de chlorophylle. Avec 250 000 bouteilles
vendues a 'année, « je pense que d’iciune
dizaine d'années, ce sirop seraau méme niveau
que le PAC aujourd’hui, surtout du coté
de Marseille ottil est trés consommé »,
eEu.M.

L’entreprise emploie 14 personnes. La distillerie

A. Blachére produit1,4million de bouteilles a I'an;

née, dont 800 000 de PAC, 250 000 de Fun Blue

et 200 000 de sirop Couleur Provence,

et150 000 d'alcool. Un CA de 4,5 M€ en 2022,
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