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BUS EN FEU A LA TOUR-D’AIGUES

Les 50 enfants sauves

par le chauffeur..

Mardi 16 aodit 2022

Pouvoir d’achat ==
Cest le temps =
des economies |

Prix des carburants, redevance télé, prestations sociales, loyers,

1 transports, RTT... "La Provence" fait le point sur les mesures d'urgence adoptées °

par le Parlement au début du mois. Un "paquet” de 20 milliards d’euros pour I'Etat
qui doit permettre d’alléger la rentrée de nombreux foyers /oo p.a
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i 1l quitte la paroisse: au
revoir Pere Gabriels...
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S & Un projet d’irrigation

Sandrine Blachére et Raphaél Vannelle ont relancé la consommation de Pac depuis le début des années

1990. Le célébre sirop au citron fait depuis 60 ans les beaux jours des "apéros made in Vaucluse", P.9 DOLII' |ES CU|tUl‘eS P.13
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En famille ou entre copains,

il rime avec partage et détente.

En Vaucluse, ils sont nombreux

3 s'étre lancé dans I'art de

I'apéro. Avec le vin, le Pac a fait la
renommée de Chateauneuf-du-Pape
et de la distillerie Blachére,

"été venu, deux bruits résonnent
L en Provence. Iy a d'abord le chant

des cigales, puis il y a le tintement
des glagons au fond d'un verre, ce sirop
et cette eau qui coulent. .. Vous enten-
dez? C'est le Pac! Le Pac citron, le Pac &
I'eau ou le Pacalo! Soixante ans qu'il ra-
fraichit nos vies et la plus chaude des sai-
sons. Créé et testé en 1962, mais officiel-
lement commercialisé en 1963, le Pac
fait les beaux jours de la distillerie Bla-
chére 4 Chiteauneuf-du-Pape

Dans la plus grande discrétion, de-
puis 1835, la plus ancienne distillerie
provengale continue d’écrire I'histoire
d'une famille, celle des Blachére (lire
ci-dessous)

Une vrale success story que Raphael
Vannelle, I'époux de Sandrine Blachére,
ne dément pas et qu’il fait perdurer de-
puis prés de trente ans, tout en la réin-
ventant. Car le plus célebre des sirops
provencaux, méme s'il est déja sexagé-
naire, n'est pas prés de prendre la re-
traite. Si, au départ, le Pac était unique-

"0n a toujours les mémes
zestes et les mémes citrons.
La formule reste la méme."

.

ment proposé a la vente dans les bars et
restaurants, depuis 1993, son goit in-
comparable, ni trop sucré, ni trop acide
et sans colorants, se retrouve dcpuis
dans les rayons des supermarchés. Les
fans ne s'y trompent pas

Dans tout le grand Sud, de Nice a Per-
pignan, de la Camargue a Toulon, de
Marseille 2 Manosque, et bien au-dela
encore puisqu'on peut méme en débus-
quer au Bon Marché & Paris, il s'en vend
chaque année plus de 800000 bou-
teilles! "Lorsqu'on a repris avec mon
épouse au début des années 90, se sou-
vient Rapha#l Vannelle, le Pac n'existait
que dans les bars. On a décidé de dévelop-
per et de le proposer aux GMS.”

Le secret de cette réussite? Une re-
cette inchangée depuis ses débuts et qui
repose, outre sur un secrel de fabrica-
tion, sur la qualité des produits sélection-
nés. "Il y a un secret sur la sélection des
citrons et du zeste. Il faut bien avoir
conscience que lorsque le Pac a été créé
c'érait a une époque ok ne pouvait pas tri-
cher. On a fait de la cuisine et on conti-
nue, concede Raphaél, sans en dévoiler
davantage. On a toujours les mémes
zestes et les mémes citrons. La formule
reste la méme. On prend notre fruit frais,
Tout est pressé et concentré sur la Chte
d'Azur par les producteurs avec qui on
travaille. On ne pasteurise rien, car ce

Le Pac rafraichit nos

vies depuis 60 ans!

| .

Depuis le début des années 90,
Sandrine Blachére et Raphagl
vannelle ont relancé la
consommation de Pac. Le célebre
sirop au citron continue de faire les
beaux jours de la plus ancienne
distillerie de Provence, créée
en 1835 a Avignon.
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procédé altire les fruits, On conserve avec
du sucre.”

Le résultat est la. Depuls des généra-
tions, on prend plaisir 4 se retrouver au-
tour d'un Pac citron & I'heure de I'apéro.
Celui qui I'appréciait il y a 40 ou 60 ans,
continue de savourer ce go(t identique
aujourd’hul. “Er tout est fait ic”, ajoute
Raphatl Vannelle

L’entreprise, d’oui sortent chaque an-
née 1,3 million de bouteilles avec les
autres sirops, a imaginé de nouveaux
gonts. Jugé trop acide par les enfants
d'aujourd hui, le Pac citron a ouvert le
chemin en 1995 A la menthe bleue "Auré-
lie", Et quelques années aprés, aprés plu-
sieurs essals sur des essences de variéiés
de menthe, Fun Blue est arrivé, Résolu-
ment moderne, Fun Blue est un sirop
bleu comme la mer Méditerranée & la
chlorophylle et est désormals, au cOté
du Pac, I'autre leader du marché dans le
Sud de la France. "Il est devenu le sirop
[feétiche des enfants.”

Au plus fort de la saison, entre 10 000
et 12 000 bouteilles de sirops sortent
quotidiennement de I'usine castelpa-
pale, qui emploie au total quinze per-
sonnes et dont les capitaux sont 100% fa-
miliaux.

"Le but, c’est n'est pas de faire plus,
mais de faire ce qu'on a toujours fait, ter-
mine Raphatl Vannelle, Quand on boit
un Pac, c'est une expérience unique
Ceux qui le découvrent pour la premiére

Entre sirops, liqueurs et pastis, Blachére écrit son histoire depuis 1835
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| | Environ 273 d’entre eux
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1984

| C'est le nombre

| d’Ukrainiens que le
| Vaucluse accueille
| actuellement.

' vivent en hébergement

| collectif: 164 a

| Carpentras, 63a

| Orange, 213 Apt, 17 a
Cavaillon, 5 a Bédoin et
3 a Avignon.

|
" Asuivre

‘ La Montagnette: un appel
| aux dons de 'ONF afin

de reconstituer Ia forét
C’était en juillet dernier.

1525 hectares du massif de la
Montagnette, non loin du Vau-
cluse, partaient en fumée. Au-
jourd'hui, 'Office national des
foréts (ONF) lance un appel aux
dons afin de reconstituer Ia fo-
rét. Le don @ ONF - Agir pour la
forét ouvre droit 4 une réduc-
tion fiscale car il remplit les
conditions générales prévues
aux articles 200 et 238 bis du

| &

fois sont toujours étennés de boire un ci-
tron si bon. C'est notre force! Les gens
disent que c'est le meilleur”
Aujourd’hui, le Pac est devenu une
marque emblématique en Provence
Rares sont ceux qui n'y ont jamais gofi-
té. D'ailleurs, du coté de la distillerie, on
prend un malin plaisir a le rappeler: "Il
se dit en Provence que les gens qui n'ont
Jamais gonté Pac citron ne sont pas de
vrais Provengaux'.  Mélanle FERHALLAD

La distillerle Blachére a été créée en 1835, rue Mollere
4 Avignon, par Louls Blachére qui I'a trés vite trans-
mise a son fils, Auguste, Dés 1876, "Auguste a tout fait
pour la distillerie”, raconte Raphaél Vannelle. "Il a
créé tous les produits et la distillerie est devenue la
distillerie A.Blachére." Au départ, seuls des alcools
étalent fabriqués. Le sirop n'existait pas. L'élixir du
Mont-Ventoux (liqueur du Ventoux a base de thym, gé-
népl, sauge et romarin), I'Origan du Comtat (liqueur
qui réunit 50 plantes et épices), la Comtadine et [a Ma-
gistrale: "Ce sont les quatre liqueurs qui ont contribué
a la renommée de la distillerie”. Méme Frédéric Mis-
tral en parle dans I'un de ses poémes, début XX' siécle:
"Ou vas-tu Comtadine fiére? Je vals au Ventoux
cueillir des fleurs pour Ia liqueur que fait Blachére".
En 1910, le sirop a été créé, "Au début du siécle, le si-
rop ne se vendait pas. Les gens se demandalent com-
ment garder des jus de fruits a une époque ol le réfrl-
gérateur n’existalt pas. Ils se sont dits: 'On va mettre
un conservateur naturel, le sucre qui va conserver les
Jus' et le sirop est né comme ¢a en fait." Mais sans rencon-
trer de succés commercal. Il faut attendre la fin de la Se-
conde Guerre mondiale pour que le sirop commence a
plus se vendre et le Pac est né en 1962. Il est devenu tout
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. — le Pac en GMS." En 1951, & la suite de Louis, le petit-fils

de suite trés populaire, "Les gens ont adhéré. ¢a a mar-
ché fort jusqu'au milieu des années 80. Début 90, le pu-
blic ne connalssalt plus le Pac, qui n'était pas commercia-
lisé en supermarché, La société était mal en polnt. Avec
Sandrine, la fille de Jean-Claude Blachére, on a Introduit

d’Auguste, la distillerie passe entre les mains de Louls
Guiot et travaille avec une société de distribution d’Avi-
gnon. C'est lui qui a cherché une Idée désaltérante et
créé e Pac. Pour la petite histoire, le sirop s'appelle
ainsl car ses enfants se prénommalent Pierre, Annick,
Christian et Colette! En 1988, Jean-Claude Blachére a
repris la société avant de la céder & sa fille Sandrine et
son époux Raphaél. Depuis, aux cdtés du Pac, Fun Blue
a fait des ravages et s'est imposé chez les enfants. On
améme fallli avoir du Pac a I'orange (<« regardez I'éti-
quette), mais finalement, les Blachére ont renoncé...

A coté des sirops, la distillerie Blachére commercialise
une liqueur de lavande, le pastis Marra. Des gammes
ont été développées en Camargue (la Camarguaise)
avec Lou Gardian, le Camarguals pastls, le Camarguals
sirop caramel. La gamme ardéchoise réunit la créme
de chataigne, framboise et myrtille; la Verveine,
I'eau-de-vie Flirt ou encore la verveine vielllie. Des
marcs de Chiteauneuf-du-Pape, vieillis ou non, sont aussi
commercialisés. L'an prochain, pour féter les 60 ans de
commercialisation du Pac, une série d'événements est
prévue. Des étiquettes uniques devraient faire leur appa-
rition et les bouteilles devenir de vrais collectors!  M.F.
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code général des impéts.
A I'heure ou nombre de parle-
mentaires et d'élus 3 'image de
Jean-Baptiste Blanc, sénateur
LR de Vaucluse proposent des
solutions et demandent plus de
moyens pour mieux lutter
contre les incendies de forét
LIONF, de son cdté, a lancé cet
appel aux dons piloté par 'ONF
Midi-Méditerranée en collabora-
| tion avec les propriétaires fores-
tlers et les colfectivités.

| Etudier avec le campus
connecté
| Cest bientét la rentrée. Etudier
| de loin mais au plus pres d’une
| université depuis son domicile ?
| C'est désormais possible grice
au dispositif Campus connecte.
En Vaucluse, deux structures
proposent aux étudiants et aux
personnes én reconversion pro-
fessionnelle de se former a dis-
tance: le campus Hauts de Pro-
vence, a Grillon, et celul d’Apt.
Ces deux structures, aidées fi-
nanciérement par le Départe-
ment, travaillent en partenariat
avec I'Université d’Avignon et
permettent notamment de |
suivre 4 distance des forma-
tions sur-mesure. Ces enseigne- i
ments par visioconférence dé-
livrent exactement les mémes
diplémes (DUT, licence, mas-
ter...) que les cursus en présen-
tiel. Les deux établissements
ont regu chacun une aide de
10000 € du Département pour
I'acquisition de matériels infor-
matiques et technologiques.

La phrase

"Cher Gilbert Roth,
maire de Dorlisheim,
ville amie de notre
commune de Bolléne:
les cigognes sont
arrivees! On les garde
quelques jours et on
vous accueille quand j
vous le souhaitez pour
venir chercher vos
Alsaciennes ! Elles ont
l'air de se sentir bien

chez nous. A bientét !"
ANTHONY ZILIO, MAIRE DE BOLLENE

A L'INTENTION DE SON HOMOLOGUE
\ ALSACIEN SUR TWITTER
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